MENU D"AUTOMNE

OEUF PARFAIT, CANCOILLOTTE, BEURRE ROSE, CHIPS DE LEGUME RACINE

*

NDUJA LORRAINE, TOAST DE PAIN DE CAMPAGNE, ESTRAGON, OIGNONS, NOISETTES

*

PLEUROTES DE LA CITADELLE DE VERDUN, NAVETS LAQUES AU MIEL DE SAPIN NOIR,

SAUCE MOUTARDE, FEUILLETE, ECLATS DE CHATAIGNES

*

COURGES EN DEUX FACONS, FETA DU GRAND CERF, SAUGE ET CRUMBLE SALE

~

POTEE LORRAINE OGRE
LAPIN SAUCE RIESLING, SPAETZLES
PALETTE A LA DIABLE, PUREE BISTRO

QUENELLES DE POISSON D’EAU DOUCE, CHOUCROUTE, SAUCE CHORON

*

CHOU FLEUR BRAISE, SAUCE CHAUD-FROID NOIX, FROMAGE FRAIS, PAVOT BLEU

~

STREUSEL DU MOMENT
*
FLAN MAISON VANILLE NOISETTES, CHOUCHOUS

*

MOUSSE AU CHOCOLAT OGRE, HUILE DE NOIX, SEL MALDON, CRUMBLE
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