MENU DE PRINTEMPS

TEMPURA D’ORTIES, BIEBELESKAES

*

BROCHETTES D’ECHINE, SAUCE RHUBARBE PICKLES, ECLATS DE NOIX

*
FILETS DE TRUITE, CAROTTES JEUNES, BEURRE BLANC PEIGNE
*

NOIX DE VEAU BASSE TEMPERATURE, CREME D’EPINARDS,
POMMES DE TERRES, SAUCE BETTERAVE

*
SAUCISSE PUREE, JUS DE VEAU REDUIT, SALADE DE PISSENLIT
*

CHOU ROUGE BRAISE, CREME DE PANAIS, PLEUROTTES,
LAQUAGE MAISON, CONDIMENT AIL DES OURS

*
FROMAGE DU MOMENT
*
TATIN DE POIRE AU VERJUS, GLACE VANILLE
*

RHUBARBE AU SIROP, CREME PRISE,
CRUMBLE D’AMANDES
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SOFTS

COCA, COCA ZERO, LIMONADE, THE GLACE, PERRIER

JUS 25CL EMILE VERGEOIS POMME, POIRE, CASSIS DE BOURGOGNE

EAU + SIROP

SUPPLEMENT SIROP: MIRABELLE, MYRTILLE, POIRE, CERISE,

GRENADINE, MENTHE, CITRON

‘ SODA DU MOMENT
! BIERE SANS ALCOOL DU MOMENT
KOMBUCHA DU MOMENT

EAU

VITTEL 50cl
VITTEL 11
CAROLA ROUGE 50cl
CAROLA 11

BIERE PRESSION

FISCHER 25cl
FISCHER 50cl
PELICAN 25cl
PELICAN 50cl
PICON 25cl
PICON 50cl
BIERE DU MOMENT 25cl
BIERE DU MOMENT 50cl

COCKTAILS

KIR MIRABELLE OU MYRTILLE
SPRITZ MIRABELLE OU MYRTILLE
GIN DE MOSELLE, TONIC, MIRABELLE
PUNCH MIRABELLE OU MYRTILLE
RATAFIA SOUR
COCKTAIL DU MOMENT

PUNCH SANS ALCOOL MIRABELLE OU MYRTILLE
oz ALCOOL + SOFT
ANISE

COUPE DE PETILLANT DE MOSELLE [
COUPE DE CHAMPAGNE /
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BOISSONS CHAUDES

EXPRESSO, DECA, ALLONGE
DOUBLE EXPRESSO, DECA
CREME
DOUBLE CREME
CAPUCCINO
INFUSION/THE

DIGESTIFS

GET27
AMARETTO
LIMONCELLO
MIRABELLE
POIRE
RATAFIA
COGNAC
WHISKY
RHUM
CALVADOS
MOSELLE COFFEE
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